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Model:

Wedzarnia ogrodowa + grill z popielnikiem..........cccccvvviiiiiennnnn.

QY

Garden smoker with an ash pan........cccccovviiiiiiiiii,
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A M40
12sztfpes

B: ME
33s7tfpes

C: M8
2sztfpes

G M5-20
Bsztfpcs

I: ME-15
2sztfpes

J: 16X62 4sztfpcs

o M5-10
3sztfpes
D:ME-10 15pcs

E: M3-E
4sztfpes

F: M5-20
4sztfpcs

H: M5
13szt/pes
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T

@

K: MG-45
2sztfpes

L: MG
1sztfpc

10szt/pes

M: 2sztfpcs
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Wysokiej jakosci profesjonalna wedzarnia z grillem i popielnikiem. Dzieki prostej
konstrukcji oraz wielu mozliwosciom zastosowania wedzarnia bedzie idealna podczas
spotkan z rodzing oraz przyjaciétmi.

Urzgdzenie wyposazone jest w dwie komory, ktére mogg by¢ uzywane razem badz
osobno — jako grill z funkcjg BBQ badz jako wedzarnia.

- komora gtéwna stuzy do przyrzgdzania wiekszej ilosci potraw z grilla,

- komora boczna stuzy do ekonomicznego przyrzadzania mniejszych ilosci potraw z grilla,
- przy wykorzystaniu grilla jako wedzarni, wegiel drzewny/brykiet rozpalany jest w
komorze bocznej a wedzenie odbywa sie w komorze gtéwnej,

Komora boczna;

W przypadku wykorzystywania urzadzenia jako wedzarni po rozpaleni brykietu w komorze
bocznej zalecamy zastosowaé generator dymu (nr. katalogowy 332002 lub 331001), w
ktorym umieszczamy zrebki drzew lisciastych, owocowych w celu podniesienia waloréw
smakowych mies czy ryb w zaleznos$ci od sposobu wedzenia: zimnego, cieptego lub
gorgcego.

W bocznej komorze urzgdzenia zamontowany jest rowniez tzw. szyber, stuzgcy do ptynnego
regulowania przeptywu powietrza, majgcego wptyw na temperature.

Komora gtéwna — grill:

Wyposazona jest w termometr ktéry sprawia, ze ciepto w komorach jest zawsze pod
kontrola.

Duza pokrywa, chroni potrawy przed wysuszeniem i skraca czas ich przyrzadzania,
dodatkowo, dzieki petnej pokrywie wegiel nie zapala sie duzym ptomieniem.

Komin utatwi odprowadzenie nadmiaru dymu z grilla i wedzarnika.

Dzieki wygodnym uchwytom oraz kétkom urzgdzenie jest tatwe do przenoszenia.

Zainstalowany popielnik utatwia czyszczenie.

UWAGA!

Prosze uwaznie przeczytac instrukcje przed ztozeniem i uzyciem. Nie przestrzeganie
instrukcji moze skutkowacC powaznymi uszkodzeniami ciata lub utratg sprzetu.

Instrukcje nalezy zachowac na przysztosé.

Zalecenia:

e Tylko do zewnetrznego uzytku.

e Nie uzywac benzyny, nafty ani alkoholu do zapalania.

¢ Nie dotyka¢ metalowych czesci sprzetu dopoki catkowicie nie ostygnie by unikngc
poparzen chyba, ze przy uzyciu ochronnych rekawic.

e Nie uzywac chyba, ze sprzet jest catkowicie i poprawnie ztozony

e Nigdy nie pozostawiaj sprzetu bez opieki w trakcie uzytkowania oraz czyszczenia

¢ Nigdy nie zezwalaj dzieciom na obstugiwanie sprzetu



¢ Nie przenosi¢ w czasie uzytkowania

¢ Nie oprézniac popielnika dopoki nie ostygnie i catkowicie sie nie wygasi

¢ Nie wyjmowac rusztu gdy jest goracy

e Zawsze umieszczaj urzgdzenie na réwnym podtozu z daleka od materiatow

tatwopalnych oraz dzieci

o Upewnij sie, ze urzgdzenie znajduje sie na powierzchni odpornej na ciepto by unikng¢

uszkodzen

e Nie uzywac urzadzenia przy duzym wietrze

¢ Nigdy nie rozmontowuj urzadzenia gdy jest jeszcze gorgce
¢ Nie uzywac¢ w pomieszczeniach zamknietych, garazach, werandach, na t6dkach ani

w przyczepach kempingowych

Wyposazenie:

1 Pokrywa 11 | Pétka dolna
2 Raczka 12 | Kotka
3 Szyber 13 | Pétka drewniana
4 Komora boczna 14 | Krata na wegiel
5 Wspornik 15 | Krata do wedzenia/grillowania
6 Tylna lewa noga 16 | Pojemnik na popidt
7 Tylna prawa noga 17 | Komora gtéwna
8 Przednia lewa noga 18 | Raczka drewniana
9 Przednia prawa noga 19 Termometr
10 | Pojemnik na ttuszcz 20 Komin
Montaz

Do montazu nalezy uzy¢ srubokreta krzyzakowego.

Po zakonczeniu montazu upewnic sie czy wszystkie sruby i nakretki sg poprawnie

dokrecone.
Krok 1 B
Potgczy¢ razem 2 prawe i 2 lewe nogi. =T

. o ! . (1 Rl
Nogi posiadajg dwa otwory gorne stuzgce I A
do przymocowania wspornikow oraz otwory dolne stuzgce do fﬁ b ‘I i
przymocowania osi kot. Nogi z otworami do przymocowania osi kot i e i
powinny znajdowac sie po prawej stronie.
Krok 2 ey

Natozy¢ potke dolng na zaczepy pétki.

Wsungc¢ zaczepy potki do gornych otwordw znajdujgcych sie po |

wewnetrznej stronie nog.

Krok 3

Wsungc¢ os két poprzez otwory w prawych nogach.



Nasungc¢ kota na konce wystajgcej osi.

Krok 4
Zainstalowac¢ wsporniki po bokach nég. Krotszy z rownolegtych bokow
mocowanego elementu powinien znajdowac sie na gorze.

Krok 5
Zamocowac komore gtowng do nég wedzarni.
P6t — otwor powinien znajdowac sie po lewej stronie.

Krok 6

Zamontowac 2 poziome wsporniki potki drewnianej do gtdéwnej komory.

(nakretki powinny by¢ zamontowane od strony komory) oraz 2 ukosne wsporniki potki
drewnianej do nég wedzarni.

Krok 7
Zamontowac drewniang potke do wspornikéw poziomych i ukosnych.

Krok 8
Przykreci¢ uchwyt oraz szyber do komory bocznej.

Krok 9

Przymocowaé komore boczng do komory gtéwnej na wysokosci pot — Tmasf, TR
otworu znajdujgcego sie w komorze gtéwnej. Dodatkowo
potgczyC komore boczng z krotszym rownolegtym bokiem
wspornika nég, za pomocg dodatkowego wspornika.
Wspornik tgczgcy powinien by¢ skierowany na zewnatrz tak,
aby obejmowat wspornik w nogach

Krok 10 —T
Zamontowac¢ komin z boku komory gtéwnej oraz daszek do / '
komina

Krok 11 .
Przymocowa¢ kotnierz popielnika do komory gtéwnej, zamontowaé rgczke w popielniku oraz
wsungc¢ popielnik do kotnierza.

Krok 12

Metalowy uchwyt pojemnika na tluszcz przetozy¢ przez maty otwor znajdujgcy sie w prawej
czes$ci dna gtéwnej komory. Uchwyt nalezy przektada¢ od wewnetrznej strony komory
koncem bez ogranicznika, przesuwajgc uchwyt stopniowo do dotu, zgodnie z kierunkiem
zagiecia drutu.



Krok 13
Przykreci¢ mocowania ragczek oraz rgczki do klapy komory bocznej i giéwnej

Krok 14
Przykreci¢ termometr do klapy komory gtéwnej

Krok 15
Zamocowac klape do komory bocznej i komory gtéwne.

Krok 16
Umiesci¢ w komorze bocznej krate na wegiel, opierajac jg na dnie komory.

Krok 17
Umieséci¢ w komorze gtdéwnej 2 kraty na wegiel opierajgc je na dnie komory oraz 2 kraty do
wedzeni/grillowania umieszczajgc ich konce w otworach komory gtéwnej.

High quality professional smoker with grill and ash pan. Simple design and many possible
applications make the smoker perfect for get-togethers with family and friends.

The device is equipped with two chambers, which can be used together or separately — as a
grill with BBQ functionality or as a smoker.

- main chamber is used for cooking greater amounts of grilled dishes

- side chamber is used for cost-effective cooking smaller amounts of grilled dishes,

- after using the grill as a smoker, the charcoal / briquette is lit up in the side chamber and
smoking takes place in the main chamber,

Side chamber:

When the device is used as a smoker after lighting the briquette up in the side chamber, we
recommend to use a smoke generator (catalogue no. 332002 or 331001), which you can fill
with wood chips of deciduous or fruit trees in order to improve the taste of meat or fish,
depending on the smoking method: cold, warm of hot.

The side chamber is also equipped with so called baffle, used to smoothly adjust the airflow
affecting the temperature.

Main chamber — grill:

The chamber is equipped with a thermometer which always allows you to control the heat.
Large cover protects the food from drying and reduces the preparation time; in addition, the
full cover makes the burning coal not give a large flame.

The chimney will help channel the excess smoke from the grill and smoker.

With comfortable grips and wheels, the device is easy to move.
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The ash pan is mounted for easy cleaning.

ATTENTION!

Please read the instructions carefully before assembling and use. Failure to follow the
instructions may result in serious injuries or loss of equipment.

Keep the instructions for future reference.

Advice:

e Only for external use.

¢ Do not use gasoline, petroleum or alcohol for lighting up.

¢ Do not touch the metal parts until they cool down completely in order to avoid burns
unless you use protective gloves.

¢ Do not use unless the equipment is completely and properly assembled

e Never leave the equipment unattended during use and cleaning

e Never allow children to operate the equipment

¢ Do not move during the use

¢ Do not empty the ash pan until it cools down and extinguishes

¢ Do not remove the grill screen when it is hot

¢ Always place the unit on level ground away from flammable materials and children.

¢ To avoid damage, make sure that the unit stands on heat-resistant surface.

e Do not use the device at high wind speed.

e Never disassemble the unit while it is still hot

¢ Do not use in confined rooms, garages, verandas, boats or caravans.

Equipment:
1 Cover 11 | Lower shelf
2 Handle 12 | Wheels
3 Baffle 13 | Wooden shelf
4 Side chamber: 14 | Coal grate
5 Support 15 | Smoking / grilling grate
6 Rear left leg 16 | Ash container
7 Rear right leg 17 | Main chamber
8 Front left leg 18 | Wooden handle
9 Front right leg 19 | Thermometer
10 | Fat container 20 | Chimney
Assembly

Use a Phillips screwdriver for assembling.
On completion of the assembly, make sure all nuts and bolts are correctly tightened.



Step 1
Connect 2 right and 2 left legs. ,ﬁf%c:ﬁ
Legs have two holes used j
to attach the supports and bottom holes to attach wheel axes. Legs with |
holes for attaching wheel axes should be located on the right. I i

Step 2 N
Put the bottom shelf on shelf hooks. :'rl
|

Insert the shelf hooks into the upper holes located on the inner side of f':.l i
legs. Fsgﬁ%:%%}a)
H )

Step 3
Insert the wheel axle through the holes in right-hand side legs.
Slide wheels over the ends of protruding axes.

Step 4
Install the supports on the sides of the legs. The shorter one of the
parallel sides of the element to be fixed should be at the top.

Step 5
Attach the main chamber to the legs of the smoker.
Half-hole should be located on the left side.

Step 6

Mount the 2 horizontal supports of the wooden shelf to the main chamber.

(nuts should be mounted on the chamber side) and 2 diagonal supports of the wooden shelf
should be mounted to smoker legs

Step 7
Mount the wooden shelf to horizontal and diagonal supports.

Step 8
Screw the handle and baffle up to side chamber.

Step 9
Attach the side chamber to main chamber at the half-hole level located in =~ s sa =
the main chamber. Using an additional support, connect the DRk
side chamber with shorter parallel side of the legs support.
The connecting support should be directed outwards so it
clamps the support in legs.

Step 10
Mount the chimney on the side of the main chamber and the roof to
the chimney.

Step 11
Attach the ash pan flange to the main chamber, mount the handle in
the ash pan and push the ash pan into the flange.




Step 12

Draw the metal handle of the fat container through the small hole in the right-hand part of the
main chamber bottom. The handle should be drawn starting from the inner side of the
chamber, first should go the end without a stop, gradually move the handle downwards in the
direction of the bend of the wire.

Step 13
Screw the handles' clamps and handles to the flap of the side and main chamber

Step 14
Screw the thermometer to the flap of the main chamber

Step 15
Attach the flap to the side and main chamber.

Step 16
Put the coal grate into the side chamber, resting it against the bottom of the
chamber.

Step 17
Put 2 coal grates into the main chamber, resting them against the bottom of the chamber,
and 2 smoking / grilling grates placing their ends in the holes of the main chamber.
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WARUNKI GWARANCJI

Niniejsza gwarancja jest udzielana przez firme BROWIN Spétka z ograniczong odpowiedzialnoscia Sp.
k.. z siedzibg przy ul. Pryncypalnej 129/141; 93-373 t6dz - Polska, nazywang w dalszej czesci
gwarancji Gwarantem.
Niniejsza gwarancja dotyczy wylgcznie sprzetu uzywanego na terytorium Polski.

Okres gwarancji wynosi 12 miesiecy od daty zakupu sprzetu.
W przypadku wad uniemozliwiajgcych korzystanie ze sprzetu okres gwarancji ulega przedtuzeniu o
czas od dnia zgtoszenia wady do dnia wykonania naprawy.
Gwarancja uprawnia do bezpfatnych napraw nabytego sprzetu, polegajacych na usunieciu wad
fizycznych, ktére ujawnity sie w okresie gwarancyjnym, z zastrzezeniem punktu 9.
Zgtoszenie wady sprzetu powinno zawierac:

® dowdd zakupu towaru;

® nazwe i model towaru;

® date sprzedazy (bez skresleh i poprawek);

® podpis i pieczatke sprzedawcy.
Gwarant w terminie 14 dni od daty zgtoszenia wady ustosunkuje sie do zgtoszonej reklamaciji. Jezeli
do dokonania naprawy wystgpi koniecznos¢ sprowadzenia czesci zamiennych z zagranicy termin
naprawy moze ulec przedtuzeniu do czasu sprowadzenia niezbednej elementéw, lecz maksymalnie
do 30 dni roboczych od daty otrzymania towaru do naprawy.

Reklamujgcy powinien dostarczy¢ towar odpowiednio zabezpieczony przed uszkodzeniem w czasie
transportu.
Gwarancja nie obejmuje:

® uszkodzen mechanicznych, chemicznych, termicznych i korozji;

® uszkodzen spowodowanych dziataniem czynnikéw zewnetrznych, niezaleznych od producenta,
a w szczegolnosci wyniklych z uzytkowania niezgodnego z Instrukcjg Obstugi;

® usterek powstatych w wyniku niewtasciwego montazu sprzetu

® samowolnych, dokonywanych przez uzytkownika lub inne nieupowaznione osoby napraw,
przerébek lub zmian konstrukcyjnych.

Niniejsza gwarancja nie ogranicza, nie zawiesza ani nie wytgcza uprawnien kupujgcego w stosunku
do sprzedawcy, wynikajgcych z niezgodnosci towaru konsumpcyjnego z umowa.
W przypadku gdy naprawa, bgdz wymiana urzgdzenia na nowe jest niemozliwa, reklamujgcemu
przystuguje prawo do zwrotu zaptaconej kwoty.

Nazwa i model Data sprzedazy Podpis i pieczgtka sprzedawcy

BROWIN Spétka z ograniczong odpowiedzialnoscia Sp. k.
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ul. Pryncypalna 129/141; 93-373 £6dz - Polska
tel.: +48 422323200
fax: +48 422323293

www.browin.com www.biowin.pl



